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DD Введение
Виноградарство как отрасль существует и развивается, прежде 
всего, в соответствии с требованиями виноделия: ведь только 
10 % производимого в мире винограда употребляют в свежем 
виде и около 6 % урожая используют для сушки (изюм и киш-
миш), а остальные 84 % перерабатывают на вино.

В Европе сосредоточено 72 % насаждений, в  Азии  — 13 %, 
в Америке — 9 %, в Африке — 5 %, в Австралии и Океании — 
1 %. Страны-«миллионеры», имеющие более чем по миллиону 
гектаров виноградников, — это Испания (1,633 млн га), Италия 
(1,108 млн га), Франция (1,050 млн га) и страны бывшего СССР 
(1,265 млн га). За ними следуют: Турция (794 тыс. га), Португа-
лия (387 тыс. га), Аргентина (295 тыс. га), Румыния (301 тыс. га), 
США (341  тыс. га), бывшая Югославия (232  тыс. га), Алжир 
(192 тыс. га), Венгрия (154 тыс. га), Болгария (165 тыс. га), Чили 
(106 тыс. га). К странам промышленного виноградарства отно-
сятся также Греция, Германия, Иран, Марокко, Сирия, Брази-
лия, Австралия, но каждая из них имеет менее чем по 100 тысяч 
гектаров виноградников (правда, эти данные относятся к кон-
цу 1980-х годов).

Таким образом, к странам наиболее развитого виноградар-
ства можно отнести 21 государство. В общем плодово-ягодном 
производстве мира виноградарство занимает первое место. 
Наиболее крупные экспортеры столового винограда (для упо-
требления в свежем виде) — Италия, Чили, Греция, Испания 
и Румыния.

Площади виноградников и  производство в  мире сейчас 
остаются относительно стабильными. Правда, происходит 
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некоторое сокращение площадей в Алжире, Франции, Италии 
и некоторых других странах, но это компенсируется расшире-
нием виноградников в Румынии, США, Аргентине, ЮАР.

Основными производителями винограда и вин на терри-
тории бывшего СССР являлись Украина, Молдова, Азербай-
джан, Грузия, Узбекистан и Армения. В других республиках 
эта отрасль народного хозяйства подобного развития не по-
лучила, а в Белоруссии, Литве, Латвии и Эстонии разведением 
винограда вообще занимались лишь любители.

На территории бывшего СССР известны множество местных 
технических (винных) сортов винограда, которые рекомендова-
ны для виноделия. Перечень самых популярных сортов нема-
лый, но право же, он заслуживает внимания.

Для изготовления столовых вин — Александроули, Алиготе, 
Алимшак, Алый терский, Альбильо крымский, Арени черный, 
Асыл кара, Бахтиори, Баян ширей, Бишты, Воскеат, Гаме черный, 
Гарандмак, Горули мцване, Гюляби дагестанский, Кабасcия, 
Кабасма, Каберне Совиньон, Каберне Фран, Кульджинский, 
Кумшатский, Кахет, Кишмиш черный, Клерет белый, Кокур 
белый, Красностоп золотовский, Лимбергер, Мальбек, Матрас-
са, Мерло, Морастель, Мсхали, Мускат белый, Нарма, Оджа-
леши, Паркент, Пино Менье, Пино гри, Пино нуар, Плечи-
стик, Рислинг рейнский, Рислинг итальянский, Ркацители, 
Серексия черная, Сибирьковый, Совиньон, Тагоби, Тербаш, 
Траминер розовый, Фетяска белая, Хихви, Цицка, Цоликаури, 
Чилар, Чинури, Шардоне.

Для шампанского и других игристых вин — Алиготе, Бахти-
ори, Баян ширей, Воскеат, Каберне Совиньон, Красностоп золо-
товский, Мсхали, Мускат белый, Паркент, Пино Менье, Пино 
гри, Пино нуар, Сояки, Хиндогны, Чинури, Шампанчик цимлян-
ский, Шардоне.

Для крепких вин — Альбильо крымский, Арени черный, Ба-
стардо магарачский, Баян ширей, Верделью, Воскеат, Гарандмак, 
Каберне Совиньон, Каберне Фран, Кара узюм ашхабадский, Ка-
хет, Клерет белый, Кокур белый, Мальбек, Мерло, Морастель, 
Мсхали, Мурведр, Нарма, Опорто крымский, Паркент, Плавай, 
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Ркацители, Саперави, Семильон, Серексия черная, Серсиаль, 
Совиньон, Тавквери, Тагоби, Тербаш, Турига, Хиндогны, Чилар, 
Чинури.

Для десертных вин — Алеатико, Аликант Буше, Арени чер-
ный, Асыл кара, Бастардо магарачский, Буаки нор, Буаки таш, 
Вассарга черная, Верделью, Гарс левелю, Гюляби дагестанский, 
Заря Севера, Изабелла, Каберне Совиньон, Каберне Фран, Кара 
узюм ашхабадский, Кефесия, Кишмиш черный, Клерет белый, 
Кокур белый, Лидия, Майский черный, Мальбек, Матрасса, 
Мерло, Мускат венгерский, Мускат гамбургский, Мускат розо-
вый, Мускат черный, Опорто крымский, Саперави, Сары Пан-
дас, Тавквери, Тагоби, Тербаш, Траминер розовый, Фурминт, 
Хиндогны, Хихви, Ширван шахи.

Путь от винограда к  вину очень долог, он сопровождается 
кропотливой работой и  проведением многочисленных опера-
ций и технических приемов, которые в конечном итоге позво-
ляют получить отличный урожай и приготовить из него каче-
ственное вино.
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КаКие биологичесКие 
особенности имеет виноград 

и КаК выбирать сорта…

Совет № 1
Чтобы успешно выращивать виноград и получать хорошие уро-
жаи, необходимо знать все особенности данной культуры: стро-
ение виноградного куста, фазы его роста и развития.

DD Как устроен виноградный куст
Растение винограда — это мощный куст с высоким стволом и хо-
рошо развитой кроной. Виноград может жить и обильно плодо-
носить более ста лет, и каждый год на нем будут вырастать но-
вые лозы. Лозу в первый год ее жизни называют однолетней, 
а начиная со следующего года ее принято относить к многолет-
ним лозам куста.

Однолетняя лоза имеет своеобразное трубчатое строение. 
В середине ее находится мертвая ткань — сердцевина, проходящая 
по всей лозе, но имеющая перегородки, так называемые диафраг-
мы, которые находятся на узлах. Узел — это утолщение лианы 
в том месте, где образуется листок. Часть побега между двумя 
узлами называется междоузлием. Диафрагма защищает междо-
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узлие в случае повреждения соседнего участка лозы. Кроме того, 
в ней накапливается значительное количество запасных пита-
тельных веществ.

В верхней части побега располагаются усики, а в нижней ча-
сти — две-три грозди. На зеленых побегах рядом с глазками 
вырастают пасынки. Если на каком-либо узле весной глазок 
не развился, то на следующий год он превращается в спящую 
или, как ее еще называют, покоящуюся почку, которая может 
прорасти через несколько лет и дать зеленый побег на много-
летней древесине.

Глазок винограда состоит из нескольких почек, чаще всего из 
трех. В середине находится более крупная, главная почка, по 
бокам — меньшие, замещающие. Почка представляет собой за-
родыш побега, а под ней находится основание почки — особая 
ткань, клетки которой заполнены питательными веществами. 
Из главной почки в  следующем году весной вырастает побег 
с гроздями, а замещающие развиваются лишь в том случае, если 
погибнет главная. У сортов Изабелла и Лидия часто развивают-
ся сразу две или даже все три почки, но у европейских сортов 
винограда это явление наблюдается редко.

Чтобы каждый год вырастали новые побеги с гроздями, на 
кусте во время весенней подрезки оставляют прошлогодние 
лозы. Виноградари называют их плодовыми дугами, или пло-
довыми стрелками.

Так называемые спящие почки на двухлетней древесине воз-
никают на тех узлах, где в свое время на однолетнем побеге на-
ходились первые два-три глазка. Эти глазки обычно не прорас-
тают, если на этом же однолетнем побеге находятся в полной 
сохранности расположенные выше почки. В тех случаях, когда 
главная и замещающие почки не прорастают, в середине лета 
они отмирают и опадают. Но на этом узле остается основание 
почки со множеством лучей, идущих от центра к периферии. 
В течение следующих нескольких лет основание почки претер-
певает изменения — сильно разрастается, увеличивается в раз-
мере. В то же время отдельные лучи оформляются в самостоя-
тельные основания почек, которые могут дать начало зеленым 
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побегам. Через четыре-пять лет, иногда позже, когда начинает 
дряхлеть верхняя часть лозы, плодоносившая уже несколько раз, 
весной прорастает основание почки многолетней древесины: 
оно начинает оказывать давление на кору, вследствие чего об-
разуется бугорок, а на нем появляются зачатки листьев. Вскоре 
бугорок превращается в  нормальный зеленый побег. Зеленые 
побеги, образующиеся из многолетней древесины, отличаются 
большой жизнедеятельностью, очень быстрым ростом, превос-
ходящим в несколько раз рост побегов, возникающих из почек 
однолетних лоз. Побеги из многолетней древесины представляют 
собой побеги-заменители, с помощью которых кусты виногра-
да омолаживаются сами в естественных условиях, а в культур-
ных насаждениях процессу омоложения способствуют виногра-
дари во время обрезки.

Совет № 2
Листья служат для синтеза углеводов сахара и крахмала, кото-
рые поступают к точкам роста и местам образования новых 
тканей и органов. Из углеводов в соединении с азотом, фосфо-
ром и другими элементами строятся все органические соедине-
ния, необходимые для жизнедеятельности растения. Углеводы 
образуются из углекислоты, поступающей в листья из воздуха, 
и воды, получаемой растением из почвы. При участии солнеч-
ной энергии и зеленого вещества (хлорофилла) они соединя-
ются, и получается первый продукт синтеза — сахар. Интен-
сивность этого процесса зависит от степени освещения листьев 
солнцем. Листья, которые находятся в  тени, бесполезны для 
куста, потому что в них прекращается процесс фотосинтеза. 
Более того, отбирая питательные вещества у  других листьев 
и органов, они становятся своеобразными паразитами и исто-
щают растение. Поэтому хорошее солнечное освещение ли-
стьев является одним из важнейших условий нормального раз-
вития и плодоношения куста.

Листья нуждаются во влаге. Если приток воды к ним недо-
статочен, то фотосинтез ослабевает или совсем прекращается. 
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В засушливые годы, когда в почве не хватает влаги, в ягодах на-
капливается мало сахара, однолетние побеги вызревают плохо, 
большая часть их прироста остается травянистой, а в многолет-
ней древесине и корнях запас питательных веществ уменьшает-
ся. Поэтому нужно следить за влажностью почвы и своевремен-
но поливать кусты.

Совет № 3
Цветки винограда собраны в соцветия, представляющие собой 
разветвленные гребни. Цветок состоит из пестика, чашечки 
и пяти тычинок. Каждая тычинка состоит из тычиночной нити 
и пыльника, содержащего пыльцу. Во время цветения пыльни-
ки раскрываются, пыльца высыпается и попадает на рыльце пе-
стика. Здесь она прорастает в трубочку, врастает в ткань пестика 
и достигает семяпочки, где происходит оплодотворение. После 
этого семена и ягоды начинают расти. Неоплодотворенные цвет-
ки осыпаются или дают очень мелкие ягоды величиной с горо-
шину (такое явление называют горошением).

Цветки у винограда бывают мужские — с прямыми тычин-
ками и слабо развитыми пестиками; функционально-женские — 
с  тычинками, отогнутыми книзу, и  нормальными пестиками; 
обоеполые — с прямыми тычинками и нормальными пестика-
ми. Кусты сортов с мужскими цветками плодов не дают. У обое-
полых цветков пыльца прорастает и  пригодна для оплодо-
творения. Функционально-женские цветки имеют пыльцу, не 
прорастающую и не пригодную для оплодотворения, поэтому 
кусты с такими цветками необходимо опылять пыльцой с обое-
полых растений и сажать вперемежку с ними.

Совет № 4
Усики виноградной лозы представляют собой видоизмененные 
соцветия. Они возникли у виноградного растения как чрезвы-
чайно важное биологическое приспособление в лесных услови-
ях. Именно с помощью усиков виноградная лоза цепляется за 
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деревья или другие опоры и взбирается наверх, к солнечному 
свету. В условиях бесштамбовой культуры, применяемой на про-
мышленных виноградниках, усики, конечно, теряют свое значе-
ние. Но в условиях пристенной и беседочной культуры они игра-
ют очень важную роль.

КАК ПРОИСХОДИТ РАЗВИТИЕ ВИНОГРАДА

Развитие виноградного куста в течение года имеет два пери-
ода: период покоя (от опадения листьев до так называемого 
«плача») и период вегетации (от начала «плача» до опадения 
листьев).

В период покоя, то есть зимой, лоза не растет. Но в это вре-
мя жизнь куста не прекращается. В нем происходят изменения 
веществ, содержащихся в клетках. В конце зимы куст подготав-
ливается к сокодвижению и росту.

Период вегетации можно разделить на шесть фаз.
1. Фаза «плача». В местах срезов лозы вытекает сок, так как 

корни начинают энергично всасывать воду из почвы. Обыч-
но эта фаза наступает тогда, когда почва прогревается до 
температуры выше 8 °С, а  средняя суточная температура 
воздуха держится на уровне не ниже 10 °С. Продолжитель-
ность первой фазы зависит от температурных условий вес-
ны. При похолодании «плач» может прекратиться, а при по-
теплении снова возобновиться. В благоприятных условиях 
кусты находятся в фазе «плача» 10—12 дней. Заканчивается 
эта фаза началом распускания почек.

2. Фаза роста виноградных побегов. Она начинается при распу-
скании почек и продолжается 50—55 дней — до начала цве-
тения. В это время молодые побеги растут очень быстро. Если 
температура не опускается ниже 15 °С, то за сутки побеги мо-
гут вырастать на 5—6 см, а иногда и больше. Кустам в это вре-
мя нужно много питательных веществ и воды. Поэтому в на-
чале второй фазы кусты обильно поливают и подкармливают 
азотными и фосфорными удобрениями.
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3. Фаза цветения. Для нормального цветения винограда необ-
ходимо, чтобы температура воздуха была не ниже 15 °С. Луч-
ше всего цветение происходит при температуре 20—25 °С. 
Продолжительность этой фазы у разных сортов различная — 
от 9 до 15 дней.

4. Фаза развития ягод, продолжающаяся до начала их созрева-
ния. В это время ягоды практически достигают нормальной 
величины, заканчивается формирование их тканей и клеток, 
в  которых накапливаются питательные вещества (главным 
образом сахар).

5. Фаза созревания характеризуется тем, что кожица ягод начи-
нает менять цвет. У  винограда белых сортов она желтеет, 
у черных и красных — розовеет. Ягоды размягчаются, их кис-
лотность уменьшается, а сахаристость увеличивается. В это 
же время созревают семена. Полное созревание ягод насту-
пает тогда, когда содержание сахара и кислоты в них уже не 
меняется. В зависимости от времени созревания все сорта де-
лятся на ранние, средние и поздние.

6. Созревание ягод заканчивается; органические вещества, кото-
рые вырабатываются в листьях, идут на питание лозы. Начина-
ется последняя, шестая, фаза вегетации  — дозревание лозы. 
Если после окончания созревания ягод листья долго сохраня-
ются на кустах — лоза лучше вызревает, становится более мо-
розоустойчивой. У ранних сортов последняя фаза более продол-
жительная, поэтому лоза у  них ежегодно хорошо вызревает. 
Процесс вызревания заключается в том, что в многолетних и од-
нолетних лозах накапливаются питательные вещества, преиму-
щественно крахмал, а клеточные стенки утолщаются.

DD Как подобрать ассортимент сортов
Совет № 5

По сроку созревания на приусадебном участке хорошо иметь 
как сверхранние, так и относительно поздние сорта. Это облег-
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чит организацию работ по уборке и продлит сроки употребле-
ния свежего винограда.

Совет № 6
В Приазовском районе хорошо удаются такие сорта винограда, 
как Алиготе, Каберне Совиньон, Совиньон зеленый, Траминер 
розовый, Фетяска, Рислинг рейнский, Ркацители, Саперави, 
Серексия черная, Плавай, Мускат белый. Из столовых сортов — 
Шасла, Чауш, Сенсо, Жемчуг Саба, Мускат гамбургский, Золо-
тистый ранний, Карабурну, Матяш Янош и др.

Совет № 7
В районах нижнего Приднепровья традиционно выращивают тех-
нические сорта: Рислинг, Ркацители, Саперави, Серексия черная, 
Каберне Совиньон, Алиготе, Фетяска, Траминер розовый, Шардо-
не. Столовые сорта: Шасла, Сенсо, Мускат гамбургский, Карабурну, 
Красавица Цегледа, Мадлен Анжевин, Жемчуг Саба, Италия и др.

Совет № 8
В других степных районах Украины основными техническими 
сортами являются Алиготе, Рислинг рейнский, Каберне Сови-
ньон, Сильванер, Серексия черная, Ркацители, Мускат Отто-
нель, Мускат белый, Шардоне. Столовые сорта: Шасла, Сенсо, 
Мускат гамбургский, Жемчуг Саба.

Совет № 9
На приусадебных участках ассортимент выращиваемого вино-
града может быть шире. В южных областях (Одесской, Никола-
евской и  Херсонской), кроме перечисленных, хорошо растут 
и плодоносят такие сорта, как Королева виноградников, Пухля-
ковский, Красавица Цегледа, Кишмиш черный, Италия, Ним-
ранг, Тайфи розовый, Чарас, Хусайне белый и др.
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КАКИЕ СОРТА ВИНОГРАДА 
ОТНОСЯТСЯ К СТОЛОВЫМ

Совет № 10
Столовые сорта винограда выращивают в основном для употреб-
ления в свежем виде. Они имеют наибольший спрос благодаря 
привлекательному виду гроздей, окраске, приятному аромату 
и вкусу ягод. Известно множество популярных столовых сортов 
винограда.

R-79. Кусты сильнорослые. Грозди средние (350 г), кониче-
ские, умеренной плотности. Ягоды крупные (4—5 г), овальные, 
янтарные с загаром. Мякоть хрустящая, с легким мускатом. Са-
харистость — 16—17 %, кислотность — 7—8 г/л. Побеги вызре-
вают хорошо. Сорт урожайный. Созревает в первой декаде 
сентября. Устойчивость к милдью повышенная (3—3,5 балла). 
Транспортабельность высокая.

R-81. Кусты сильнорослые. Грозди средние и крупные (300—
400 г), цилиндро-конические, рыхлые. Ягоды крупные (4—5 г), 
овальные, янтарно-желтые, с  мускатным привкусом. Сахари-
стость — 18 %, кислотность — 6,8 г/л. Созревает в третьей дека-
де августа. Устойчивость к  милдью повышенная (3,5  балла). 
Транспортабельность средняя.

RF-48. Венгерский сорт. Кусты среднерослые. Грозди не-
большие (180 г). Ягоды средние и мелкие (2,2 г), округлые, бе-
лые. Мякоть сочная, простого вкуса. Сахаристость  — 21 %, 
кислотность — 7—8 г/л. Устойчив к милдью, оидиуму, серой 
гнили. Морозостойкость — до –24 °С. Созревает вместе с Жем-
чугом Саба или раньше. Сорт универсальный, то есть исполь-
зуется как для потребления в свежем виде, так и для приго-
товления вина и соков.

V-25-20 (другое название: Плевен). Кусты сильнорослые. 
Грозди крупные (400—500 г), конические, средней плотности. 
Ягоды крупные (27 × 20 мм, 6—7 г), овальные, белые, при пол-
ном созревании янтарные. Мякоть плотная, простого гармонич-
ного вкуса. Сахаристость — 19—21 %, кислотность — 6—7 г/л. 
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